OdpadKki z warzyw

Z okazji obchodzonego w dniu jutrzejszym Dnia Ziemi, promujemy postawy

proekologiczne.
Czy slyszeliscie o #zerowaste?

Zero Waste to styl zycia, zgodnie z ktérym cztowiek stara si¢ generowac jak najmnie;j

odpadow, a tym samym nie zanieczyszczac srodowiska.

Jak si¢ to ma do naszych zaje¢ w kuchni?
Duzo moéwi si¢ o odzyskiwaniu odpadow? W kuchni tez si¢ tak da.

Jaka sila drzemie w bioodpadach? Przekonaj si¢ o tym ogladajac filmik.

https://www.youtube.com/watch?v=AHuTibbLrco

A oto przed Toba wyzwanie.

Wyhoduj COS z resztek warzyw lub owocow (np. z ,.koncoéwek” marchwi czy
pietruszki). W16z takg ,,resztke” do niskiego stoiczka wypetnionego woda. Pamigta;.
Codziennie zmieniaj wode. Pielegnuj swoj ogrodek. Opisz co zaobserwowates$ lub
zréb zdjecie dzis$ 1 za kilka dni. Podziel si¢ fotkg na szkolnym fb. Masz watpliwosci?

Pytania prze$lij do mnie w dzienniku lub na adres moniaroj@interia.pl.

Eksperymentuj. Pielegnuj.Odzysku;j. Jestes ECO!


https://www.youtube.com/watch?v=AHuTibbLrco

